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Im Spatsommer
klappert es wieder
am Stadtbach ....

Das Hers der Schlossmiihle Aarau wird mit viel Liebe sum De-
tail restauriert: Die alten Mahlsteine werden geschliffen, neu
eingestellt und optimiert. Mit dem Nachbau einer historischen
Senfmiihle wird sudem ein altes Handwerk wiederbelebt. Die
Kraft des Wassers in Kombination mit einem Elektromotor
wird die beiden Miihlen antreiben. Lokal produsierte Bio-Le-
bensmittel wie Gewiirse, Senf und Mehl verschaffen der Miihle
neuen Schwung ins 2020. Urs Wiilchli, Priisident Gesellschaft
sur Schlossmiihle Aarau, und Michael Morskoi Viseprdsident
und Mitinhaber chalira Gwiirsatelier Aarau, tiber dieses Her-
sensprojekt mitten in Aarau. Das Erdffnungsfest ist — Stand
heute - fiir Anfang August geplant.

Interview: Corinne Remund

Vor rund einem Jahr hat die gewisse Teile des Innenausbaus

erste Bauphase des Umbaus
Schlosslimiihle Aarau begon-
nen. Wie weit ist das Baupro-
jekt bereits fortgeschritten bzw.
sind Sie damit auf Kurs?

Urs Wichli: Im Herzen von Aa-
rau, gleich neben dem Aarauer
Schlossli und Stadtmuseum,
steht das historische Gebiude
der Schlossmiihle. Das Gebdude
wird 2019/2020 von Grund auf
saniert und der Offentlichkeit
zugdnglich gemacht: Die Sa-
nierung und der Umbau der
Schlossmiihle ist auf Kurs und
nihert sich bald dem Ziel. Der
zukiinftige Nutzer der Schloss-
miihle, das Gwiirzatelier Chalira
wird zu Beginn des Sommers in
die Miihle einziehen und alles
Notwendige fiir die Mehl-, Senf-
und Gewiirzproduktion vorbe-
reiten. Noch im Umsetzung sind

und der ganze museale Auf- und
Ausbau.

Wie ist das Schlossmiihlepro-
jekt entstanden?

Urs Wichli: Die Stadt Aarau hat
bereits im 2017/2018 entschie-
den, die alte Miihle vom Stadt-
museum abzutrennen und fiir
eine neue Nutzung auszuschrei-
ben. Unter iiber 30 Bewerbern
hat die kleine aber feine Aa-
rauer Firma Chalira Gwiirz-
atelier den Zuschlag erhalten,
in der Miihle ihre nachhaltigen
und innovativen Gewiirze und
Gewiirzmischungen zu produ-
zieren. Aus diesem Zuschlag ist
letztlich die Idee entstanden,
die Miihle in Zusammenarbeit
mit der Stadt Aarau umfassend
zu sanieren und neu als Mehl,
Senf- und Gewiirzmiihle zu be-

treiben und der Offentlichkeit
fiir Fiihrungen, Mahltage und als
Erlebnisort zugidnglich zu ma-
chen. Die alte Getreidemiihle
braucht viel Pflege vom Miihlen-
doktor, und die neue Senfmiihle
soll fiir richtig gute Wiirze in der
Schlossmiihle sorgen. Und im
Kern steht die Chalira Gewiirz-
produktion und der neue Cha-
lira Verkaufsladen; beides befin-
det sich derzeit noch am hinte-
ren Ochsengassli in Aarau, ist
aber bereits «auf dem Sprung»
in die Schlossmiihle.

Wie sieht das Produktionskon-
zept aus?

Urs Wichli: Als regionale Ge-
wiirz- und Senfmiihle seit 2011
legt die Firma Chalira den Fo-
kus auf das «alte» Handwerk das
in der Schlossmiihle neu «hin-
ter Glasscheiben» erlebbar ist,
dhnlich einer Schaukiserei. Die
Rohstoffe und Produkte sind
naturbelassen bio-zertifiziert.
Der Fokus im Einkauf liegt auf
der Zusammenarbeit mit Klein-
bauern aus der Region und der
Schweiz, Deutschland und Os-
terreich sowie faire Rohstoffe
aus Kooperativen in Griechen-
land, Sri Lanka, Siidindien, Ne-
pal, Kambodscha und Madagas-
kar. Die Mehlmiihle selbst wird
rein museal betrieben und ver-
mahlt Korn aus regionalem Bio-
anbau.

Gewiirzmiiller Michael Morskoi
der Aarauer Firma chalira pro-
duziert neue Gewiirzkreatio-
nen. Welche Gewiirze sind be-
sonders im Trend?

Michael Morskoi: Die Geschmi-
cker sind bekanntlich sehr ver-
schieden, aber traditionelle
Schweizer Kriutersalze, Kise-
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gewiirz oder Exoten wie der vio-
lette Curry und das Harissa sind
seit Jahren im Trend.
Privatkunden, Gastronomen
sowie Firmen fiir Kundenge-
schenke schitzen die hohe
Qualitit und die frisch produ-
zierten Produkte. Chalira pro-
duziert auch Nischenprodukte,
es gibt viele Liebhaber fiir das
Schokoladengewiirz, Aschen-
salz fiir den Tequila oder das
Tannensalz.

Was braucht es bis eine neue
Gewiirzkreation produziert und
zum Verkauf bereitsteht?
Michael Morskoi: Manche Krea-
tionen entstehen aus bereits
bestehenden Ideen, Eingebun-
gen oder aus dem Moment he-
raus. Andere Kreationen entste-
hen durch Auftrige von aussen
wie zum Beispiel das regio-
nale Mittelaltergewiirz «Poudre
Forte» fiir das Museum Aargau.
Die Recherchen waren sehr in-
tensiv und es war eine enge
Zusammenarbeit mit Histori-
kern. Der Einkauf der passen-
den Rohstoffe ist je nach Mi-
schung ecine Herausforderung,
manchmal wird in Zusammen-
arbeit mit Bauern etwas extra
angebaut, das kann schon auch
mal ein Jahr gehen. Ein wich-
tiger Teil der Chalira Produkte
ist auch der Auftritt — das sind
viele Stunden mit dem Kreativ-
studio mit den passenden Far-
ben, Zeichnungen und Namen,
in der Quintessenz, viel Herz-
blut von der Idee bis zum ferti-
gen Produkt!

Sie mochten das alte Handwerk
wiederaufleben lassen und das

wertvolle Miihlengut der Of-
fentlichkeit zuganglich ma-
chen. Wie sieht diese ldee kon-
kret aus?

Michael Morskoi: Die Schloss-
miihle soll als Zentrum der
nachhaltigen, modernen Ge-
wiirzherstellung und des Miih-
lehandwerks in der Region ver-
ankert werden. Die Produktion
wird so wieder sozusagen haut-
nah erlebbar: Wie eine Schau-
kiserei fiir Gewiirzmischungen,
Senf und Mehl. Damit wir wie-
der eine nidhere Beziehung zu
unserer Nahrungsmittelproduk-
tion erhalten und die Menschen
hinter den Produkten kennen-
lernen.

Was sind die grossten Heraus-
forderungen des Miihleprojek-
tes?

Urs Wichli: Fiir die Umsectzung
eines Projekts dieser Grossen-
ordnung, Langfristigkeit und
Komplexitit. Wir sind auf viel-
faltige Unterstiitzung und Wohl-
wollen angewiesen. Wir sehen
uns in der gliicklichen Lage,
dass wir angefangen bei der
Stadt Aarau viele uns gut ge-
sinnte und innovative Partner
und ehrenamtliche Unterstiit-
zerinnen und Unterstiitzer re-
spektive Ilelferinnen und Ilel-
fer haben. Besonders hervorhe-
ben moéchten wir dabei, unseren
Architekten David Flores von
der Firma baustube, und Kurt
Fasnacht unseren Miihledok-
tor, der die aufwindige Wieder-
instandstellung der Getreide-
miihle vornimmt und in Zukunft
betreiben wird. Auch haben wir
einen fantastischen Vereinsvor-
stand. Letztlich sind es wie bei

jedem Projekt, das einen sol-
chen Umfang vornimmt die Fi-
nanzen und das Fundraising,
insbesondere in den gegenwir-
tigen Zeiten, die eine besondere
Herausforderung darstellen. Wir
sind aber zuversichtlich, dass
wir die benotigten Mittel zeit-
gerecht beschaffen kénnen, um
dieses ausserordentlich span-
nenden und befriedigende Pro-
jekt fertigstellen zu konnen.
Aber wie gesagt, jede Hilfe und
jeder Beitrag ist herzlich will-
kommen.

Fir die Finanzierung arbei-
ten Sie mit lokalhelden.ch der
Raiffeisen zusammen. Funktio-
niert das gut?

Urs Wichli: Das Crowdfunding
ist sehr gut angelaufen, die
erste Finanzierungsschwelle er-
scheint bereits am — wenn auch
noch etwas entfernten — Hori-
zont. Der Weg zum angestreb-
ten finalen Finanzierungsziel
ist allerdings anspruchsvoll.
Wir sind aber iiberzeugt, dass
das Projekt eine grosse Strahl-
und Begeisterungskraft hat und
iiber weite Kreise hinaus mobi-
lisieren kann. Tatsidchlich sind
wir auf diesc Unterstiitzung
auch angewiesen. Die Zusam-
menarbeit mit den Betreibern
der Crowdfunding-Plattform
von lokalhelden funktioniert
dabei sehr gut.

Wo stehen Sie finanziell?

Urs Wichli: Das Crowdfunding
ist eine wichtige Finanzierungs-
initiative fiir das Kernstiick der
Miihle, das heisst die Getreide-
miihle und die Senfmiihle. Wir
sind auch mit Partnern und
Sponsoren im Gesprich, was
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die weiteren Ausbauschritte
betrifft. Zudem haben wir fiir
den musealen Teil des Umbaus =
einen substanziellen Beitrag
vom Aargauer Swisslos-Funds
erhalten, was uns sehr freut
und zugleich grossen Antrieb
gibt. Wir freuen uns iiber alle
Partner- oder Gonnerschaften #2
und Unterstiitzung im Zusam- &
menhang mit unserem Projekt.
Wir sind zuversichtlich, dass |
wir das Projekt zeitgerecht um-
setzen und fiir die Offentlich-
keit 6ffnen kénnen.

) Bild: z2Vg

Wann kann das neue Schmuck-
stiick am unteren Aarauer Firchalira und die Gesellschaft zur Schlossmuhle ist es eine Herzensange-

Stadtbach eingeweiht werden? legenheit, die nachhaltige Nahrungsmittelproduktion und das damit verbun-
Michael Morskoi und Urs Wiil- dene Handwerk in der Schlossmiihle Aarau wieder zum Leben zu erwecken.
chli: Im Spitsommer oder B Jl °f LHK f} HA.
Herbst 2020. Die Vorfreude ist ‘

bereits jetzt schon sehr gross. |
Das Museum «Schlossmiihle»
mit seinen Geschichten rund
um das Mahlen und die nach-
haltige Nahrungsmittelherstel-
lung und die Schaumiihle wer-
den ihren Betrieb spitestens im
2021 aufnehmen.

U\l:l Vg

Bald lauft das Mihlenrad der Schlossmiihle Aarau nicht mehr im Leerlauf.
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Uber chalira: Mit viel Sorgsamkeit und Leidenschaft kreiert das
Team mit und um Griinder Michael Morskoi einzigartige Gewlrzmi-
schungen, Wirzpasten und Senf. Das geschieht maoglichst saisonal,
mit Verstand und natirlich von Hand. Biologische Rohstoffe aus der
Schweiz und aller Welt ermoglichen hohe Qualitat und grossartige
Aromen. Weitere Infos: www.chalira.ch

Uber die Gesellschaft zur Schlossmiihle Aarau: Die «Gesellschaft
zur Schlossmuhle Aarau» wurde im Sommer 2018 als Verein ins Le-
ben gerufen, mit dem Zweck den Umbau, die Wiedereroffnung und
den erfolgreichen Betrieb der Schlossmihle zu férdern. Der Verein
unterstitzt die Miller von Chalira bei der Neueinrichtung und beim
Betrieb des Miihleraums. Zudem ist er fir die offentlichen, musea-
len und kulturellen Aktivitaten der Schlossmihle zustandig. Geplant
sind Mahltage fur die Aarauer Schulen, Anlasse in und um die Muhle
und die Vermietung des Vereinslokals im Dachgeschoss als Ort des
kreativen Denkens. Mit kulturellen und musealen Anlassen in und
um die Mihle(n) will die «Gesellschaft zur Schlossmiihle Aarau» die
Gemeinschaft pflegen. Gemeinsam soll altes Handwerk wiederauf-
leben. Das wertvolle Mihlengut soll fiir die Offentlichkeit zuganglich
gemacht werden. Eine Mischung aus historischer Handwerkskunst
und moderner Genussvielfalt fir und mit Aarau stehen dabeiim Zen-
trum. Als Verein ist die «Gesellschaft zur Schlossmihle Aarau» auch
Mitglied der Vereinigung Schweizerischer Muhlefreunde und unter-
stitzen damit den Erhalt historischer Muhlen in der ganzen Schweiz.
Weitere Infos unter: www.muehleaarau.ch
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